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La nostra Azienda ha la sede produttiva e 
amministrativa a Tarquinia, piccola antichissi-
ma città etrusca che conserva pienamente le 
caratteristiche di produzioni agricole del Lazio.

Il terreno di natura franco-argillosa permette 
le migliori coltivazioni di anguria, anguria baby, 
meloni retati, finocchi, cavolfiori, broccoli, broc-
coli romaneschi, broccoli di cavolo e carciofi.

Tarquinia | 360 giorni di sole all'anno

L'Azienda e il Territorio
Partner affidabili in una zona di Mare (Tarquinia) a clima Temperato

Tecnologia | Mezzi professionali, ma anche clima e sole

Da sempre abbiamo individuato nella qualità 
il nostro obiettivo primario che ci porta a sce-
gliere sempre i migliori mezzi tecnici e varietà 
per la produzione. Le lavorazioni svolte sempre 
in maniera accurata consentono di non alterare 
e meglio conservare il gusto ed il sapore che il 
clima ed il sole delle nostre campagne hanno 
donato ai nostri prodotti.
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Uno dei nostri obiettivi è la ottimizzazione del servizio aì cliente.

Le nostre coltivazioni sono costantemente seguite da agronomi che curano gli aspetti fitosanitari 
e della nutrizione.

Questo insieme di cose ci pemette di assicurare che i nostri prodotti rispettino ampiamente la 
normativa vigente in tema di produzioni agricole in particolar modo per quel che riguarda i limiti 
di residui negli alimenti.

Per esigenze particolari, siamo in grado di organizzare e gestire produzioni che rispettino qualsiasi 
programma di filiera qualità con offerte mirate sulle esigenze delle tipologie dei clienti.

Qualità e Sicurezza | normative e aspetti fitosanitari | 

CERTIFICAZIONI :

UNI EN ISO 22005:2008

RINTRACCIABILITÀ NELLE
FILIERE AGROALIMENTARI
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Cavolfiore bianco
Quantitativi a richiesta
Periodo:
da Settembre a Maggio

Broccolo verde
Quantitativi a richiesta
Periodo:
da Ottobre a Maggio

Cavolfiore viola
Quantitativi a richiesta
Periodo:
da Ottobre a Marzo

Broccolo romanesco
Quantitativi a richiesta
Periodo:
da Settembre a Marzo

Cavolo cappuccio bianco e rosso,
Cavolo verza
Quantitativi a richiesta
Periodo:
da Ottobre a Febbraio

Cavolfiore arancione
Quantitativi a richiesta
Periodo:
da Ottobre a Marzo

Produzione | estiva e invernale a regola d'arte
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Finocchio
Quantitativi a richiesta
Periodo:
da Settembre a Maggio

Asparago
Quantitativi a richiesta
Periodo:
da Marzo a Maggio

Anguria nera
Quantitativi a richiesta
Periodo:
da Giugno a Settembre

Melone Giallo invernale
Quantitativi a richiesta
Periodo:
da Luglio a Ottobre

Anguria rossa (anche mini)
Quantitativi a richiesta
Periodo:
da Giugno a Settembre

Anguria gialla (anche mini)
Quantitativi a richiesta
Periodo:
da Luglio a Settembre

Melone
Quantitativi a richiesta 
Periodo:
da Giugno a Settembre
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Trasporto | con mezzi propri e celle frigo

La nostra produzione viene lavorata interamente nei nostri 
magazzini, con l’utilizzo di celle frigo.

Diverse disponibilità di packaging e ottimizzazione degli stes-
si per rispondere a qualsiasi richiesta del mercato (prodotti 
filmati e confezionati in vaschette).

La consegna è effettuata con mezzi di nostra proprietà 
muniti di celle frigo a temperatura controllata per garantire 
sempre la freschezza e la puntualità.

Grazie a queste componenti il mercato della GDO ci ha 
premiato nel tempo ed è con nostra soddisfazione che da 
ben venti anni tra i nostri clienti possiamo annoverare nomi 
rilevanti di aziende del settore.

Prodotti in cassette

Esempi di Confezionamento

Prodotti in vaschette

Prodotti filmati
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CERTIFICAZIONI:

UNI EN ISO 22005:2008

RINTRACCIABILITÀ NELLE
FILIERE AGROALIMENTARI

Soc. Agricola Mangani & Riccardi s.s.
Loc. Vallegato Procoio snc - 01016 Tarquinia VT
C.F. e P. IVA: 02264690567

Cell. +39 392 9011126
Cell. +39 339 2773021

soc.agr.manganiriccardi@gmail.com
emmegifruit@gmail.com
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